Tachtig sterrenzaken pakken uit met betaalbaar menu

Topeten voor prikkie

AMSTERDAM « Eetfans met [ESSussmmm e
een kleinere portemonnee S > '
kunnen voortaan tegen sterk
gereduceerde prijzen dine-

ren in tachtig sterrenrestau-

rants. Vandaag gaat de re-
serveringssite online.

Het mes snijdt aan twee kanten: de
klant is goedkoper uit en de met de
recessie kampende chefs krugen
een steuntje in de rug,.

Het initiatief is ook goed voor het

nog altijd abominabele a-culinaire
bewustzijn van de Nederlander,
zegt divarestaurateur Joop Braak-
hekkevan Le Garage. Ondanks dela-
wine aan bak- en braad-tv (Over de
kook, Topchef, Wie is de chef, Herrie
tn de keuken) schort het nog altijd
aan smaak in de polder, vindt hij.
Braakhekke, die niet meedoet aan
de week omdat hij geen ster heeft:
,,We doen dan wel duur met al die
programma’s en kulgidsen, maar

slakken en de tournedos zijn nog
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De tupkaks Onno Kokmeijer en Alnra Oshima (belden van Okura), Rnl:art
Kranenborg (nu tv-kok) en Joop Braakheltke FOTO PIM RAS

steeds veruit favoriet, de ultieme ge-
waagde bestelling. Dat kan anders.”

Het gejammer over 'de economi-
sche recessie in de branche lijkt bij

navraag mee te vallen en heeft soms

zelfs verdacht veel weg vani de over-
‘bekende

krokodillentranen: zo

spreekt La Rive (in het Amstel Ho-

tel) van een goede bezetting, heeft

Braakhekke eigenlijk niets te Kla-
gen en kun je bij Oud Sluis en De Li-
brije in het weekeinde pas over een
jaarterecht. - 2
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